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_'L Cﬁfes-du-rh&ne
ge Blanc»

Ce producteur situe a Cha-
teauneuf-du-Pape dispose
également de vignes en
«simples appellation cites-
du-rhone. Et il nous offre par
exemple ce blanc issu de cing
cépages, pas moins: viogrier,
grenache blanc, clairette,
marsanne et roussanne.

Un vin floral au nez et puis,
en bouche, des évocations
de fruits estivaux juteux

avec une pointe de violette.
A déguster vers 10 °C avec
un tartare de thon ou

de saumon, mais aussi

des fromages de chévre frais.
Chez Velu Vin (rue de

la Bienvenue 19,

1070 Bruxelles), 8,80 €.

Circulation: 128391

Saint-Péray, lieu-dit 3

Ce vignoble confidentiel (62 ha)
pour une appellation fatale-
ment méconnue (en blanc

et en effervescent) est situé
au nord de la ville de Valence,
en Ardéche, Ce blanc rare
provient d'un minuscule
terroir de cepage marsanne,
des vignes de 40 ans d'age

en moyenne. Chapoutier, dont
tous les vins sont aujourd hui
en culture big, eléve ce Saint-
Peray durant 8 mois en ton-
neaux de 600 litres, Fin, aux
notes minérales et aux évoca-
tions de fruits a chair blanche
(peche), il est a déguster vers
10-12 °C avec un waterzooi
bien de chez nous.

Chez Delhaize (site www.del-
haizewineworld.be), 22,30 €

jean-Pierre Margan et sa
fille Nathalie sont une va-
leur sire lorsqu'il s'agit
d'évoquer les vins du Lu-
beron. A cote des rouges
et blancs de cette appella-
tion, ils nous offrent aussi
ce blanc de pur cépage
viognier. Charmeur avec
ses notes de péche et
d'abricot sur une assise
de belle fraicheur. De plus,
la bouteille est seduisante
Dans le verre vers 10°C et
dans l'assiette. un gratin
de crevettes grises.

Chez Biotiek (un des plus
importants distributeurs
de vin bio en Belgique),
12,20 €

Nouveau «crus
(rouge) de la vallée du
Rhone meridionale,
Rasteau dispose de
quelques vignpmnﬁ
élaborant des vins

de caractére autour
du cépage dominant
ici, le grenache. Géne-
reux, chaleureux, ce
rouge est produit par
un vigneron attachant
qui, de surcroit
apprécie sa clientéle
belge... Fruits noirs
bien mdrs. note re-
glissée en finale. On
laime vers 16 °C en
compagnie d'un gigot
d'agneau pique d'ail.
Chez Delhaize, 8,49 €.

omaine Didier 5 Domaine Garcin,

Voisin de Tavel,

le «crus Lirac est en
core trop meconnu.

Le nom de cette cuvée
s'explique par son sol
recouvert de galets
roulés, comme a
Chateauneuf-du-Pape.
Grenache et syrah se
partagent l'assemblage
de ce rouge éleve

10 mais en foudres
(grand tonneaux). Frui-
te delicat, sans exces
de maturitg, et finale
sur les epices douces.
Vers 16 °C avec un roti
de veau aux champi-
gnons,

Chez Colruyt, 6,49 €.
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11( Le cépage grenache apprécie aussi les coteaux
du mont Ventoux. Comme les cyclistes... mais
pour d'autres raisons, Ce producteur élabore
une cuvee de (quasi) 100 % grenache, de vignes
de plus de 25 ans et a faible rendement. Pas
de bois, mais le fruité originel et les notes épicées
de ce raisin qui apporte des notes confiturées
de fruits rouges (cerise); un velouté, mais aussi
une fraicheur due  ce vignoble d'altitude. A 15-

‘ 16 °C, avec une grillade de beeuf.

Chez Velu Vins (rue de la Bienvenue 19,
1070 Bruxelles), 9,70 €
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1 «Cru» aussi peu connu du Rhéne, ce rouge est

‘ élaboré avec syrah, grenache et un peu de mour-

vedre. Soit les trois meilleurs cépages rouges

‘ des appellations rhodaniennes méridionales.

[ On apprécie sa bouche dominée par des fruits

l noirs et les épices (touche de poivre nair). Un vin

‘ souple et généreux, aux tanins mirs. Servi dans
le verre vers 16 °C, il attend impatiemment des

‘ cotes d'agneau grillées.

Chez Cora, 7,09 €

Voila une appellation parmi les plus réputées

(et confidentielles) au monde! Au sud de Vienne,
a peine 145 ha de vignes plantées sur des coteaux
escarpés. Le cépage viognier trouve ici son plus
grand terroir. Ce 2010, élevé pour la moitié en
barriques, sublime les évocations habituelles

du cépage blanc: une attaque florale (violette) et
une bouche irrésistible ol s'associent les fruits

a chair blanche (péche) et a chair jaune (abricot).
|| est & boire jeune (encore 1 a 2 ans), frais, mais non
glacé (12 °C) en compagnie, par exemple, d'un
crustacé en sauce ou de ris de veau. Exceptionnell
Chez Mouchart (rue E. Cattoir 11, 1050 Bruxelles),
| 2945€
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